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Fingerfood & Vorspeisen  
 
Kalt serviert : 

• Grissinis mit saftigem Serranoschinken umhüllt  

• Cocktailtomaten mit Mini-Mozzarellakugeln , hausgemachtem Pesto 
und frischem Basilikum 

• Garnelenschwänze und Mini-Oktopus  in Knoblauch-Petersilienöl  
eingelegt  

• Manchego-Spieße mit Weintrauben  

• verschiedene Sorten Oliven und Riesenkapern  

• Champignons , Zucchini und bunter Paprika in Olivenöl und 
Knoblauch  

•    gebraten und Balsamico-Essig geschwenkt  

• Paprika und Peperoni mit Frischkäse  gefüllt   

• Weinblätter mit Reis gefüllt und gerösteten Pinienkernen  

• Serranoschinken mit frischen Feigen oder Melone 

• Pollo Tonnato – der italienische Klassiker mit Thunfischsoße , Kapern 
und saftigem Hähnchenbrustfilet 

• Crêpesröllchen gefüllt mit :  

• Mit Räucherlachs, Avocado, Meerrettich-Zitronencreme 
• Saftiger Schinken, Bergkäse,  Sour Cream , Kräuter 
•  Blattspinat in Knoblauch gedünstet, würzigem  Schafskäse, 

gerösteten Walnüsse 
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Fingerfood & Vorspeisen  
 
Kalt oder warm serviert : 

• Gebratene Chorizo mit Knoblauchcroûtons  

• Satay-Spieße von der Hähnchenbrust dazu Erdnusssoße  

• *Grünschalmuscheln mit Parmesan und Kräutern überbacken  

• Datteln im Speckmantel  

• Italienische Hackbällchen mit Oliven oder Mandeln gefüllt  

• Blätterteigtaschen mit Schafskäse und Spinat gefüllt  

• Vegetarische Frühlingsrollen dazu sweet-sour Chilisoße  

 
Dips und Soßen zur Auswahl: 

• Aioli  

• Tomatensalsa 

• Guacamole 

• Mango-Chutney 

• Erdnusssoße 

• Sour Cream 


