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American BBQ-Grillbuffet 
 
Saftiges vom Grill: 

Buddy Spencer: 

• Gegrilltes Rindfleisch, Cocktailtomaten, knackiger Romanasalat, süß-
saure Gewürzgurken, hausgemachter Ketchup, karamellisierte rote 
Zwiebeln, würzigem Käse im knusprigen Sesambrötchen  

Surf and Turf: 

• Gegrilltes Rindfleisch mit saftigen Shrimps, süß-saurer Chilisoße, 
knackigem Romanasalat, gebratener Ananas und hausgemachtem 
Mango-Chutney im knusprigen Sesambrötchen  

• in Honey & Lime marinierte Hähnchenbrust mit Erdnusssoße  

• saftige Rinderhüfte mit hausgemachter BBQ- Soße 

Dazu servieren wir: 

• knusprig frittierte Steakhouse-Pommes oder Süßkartoffel Fries mit 
hausgemachtem fruchtigem Ketchup und Knoblauchmayonnaise  

• Maiskolben mit Salzbutter 

• Cole Slaw: hausgemachtes Weißkraut –Karottensalat 

• Amerikanischer Kartoffelsalat  

• Tex-Mex Maccaronisalat mit Sun-Dried Tomatoes, Bohnen und Mais 

• Hausgemachte Dips: Guacamole, Mayonnaise, BBQ-Sauce, Sour 
Cream    

Dessert: 

• Frisch zubereitete Crêpes mit gegrillter Ananas und Mango dazu 
cremiges Kokoseis   

Oder 

• Schokobrunnen weiß & braun mit saisonalen Früchten und 
Marshmallows 
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Mediterranes Buffet 

Vorspeisen & Salat 

• Serranoschinken mit Melone oder Feigen 

• Antipastigemüse : in Olivenöl gebratene Zucchini, bunter Paprika und   

Champignons in dunklem Balsamico geschwenkt 

• Italienische Salami mit Oliven und Riesenkapern 

• Oktopussalat im Gläschen mit in süß-saurer Chili-Soße gebratenen 

Shrimpsspießen  

• Cocktailtomaten mit Mini- Mozzarellakugeln, Pesto und frischem 
Basilikum   

• Bunte Blattsalate mit Honig-Balsamicodressing 

• Ciabatta, Baguette oder Fladenbrot  

Suppe: 

• Tomatensuppe mit Parmesancroûtons  

Hauptgänge: 

• Saltimbocca a la Romana mit Schinken und Salbei dazu gebratene 
Kartoffelgnocchis  

• Piccata Milanese: Kleine Parmesanschnitzel dazu Spaghetti und eine 
würzige Tomatensoße  

• Vegetarische Gemüselasagne  

Dessert: 

• Pannacotta mit Fruchtmark 

• Bananen-Tiramisu mit Sahne-Quark und Schokolade  
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Orientalisches Buffet 
 
Fingerfood: 

• Briouats - Knusprig frittierte Teigtaschen gefüllt mit 
- Schafskäse und Spinat 
- Hackfleisch, Pinienkernen und Rosinen  

• Köfte - Hackbällchen mit Zimt und Kreuzkümmel 

• Falafel – Kichererbsenbällchen mit glatter Petersilie 

• Taboulehsalat - Cous Cous mit Rosinen und viel frischer Minze 

• Ägyptischer Linsensalat mit Reis  

• Weinblätter gefüllt mit Reis  

Dips: 

• Hummus bi tahine - Kichererbsen mit Sesampaste 

• Baba Ganoush - Auberginenpüree mit Sesam 

• Muhammara - Paprikapüree mit gerösteten Walnüssen  

• Joghurt mit frischer Pfefferminze 

Dessert: 

• Milchreis mit Mango-Granatapfelsalat und Pistazien 

• Basbusa – Grießkuchen mit Kokosflocken und Zucker-Rosensirup 


